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MEMORIAL DESCRITIVO

PROJETO BASICO ARQUITETONICO

OBRA: CONSTRUCAO DE MINI-INDUSTRIA DE LATICINIOS.
MUNICIPIO: NOVA BRASILANDIA/MT

LOCAL / DATA: CUIABA — MT / SETEMBRO/ 2018

................................
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INFORMACOES GERAIS

Pretendente/Consumidor: Prefeitura Municipal de Nova Brasilandia

Prefeita Municipal........... : Mauriza Augusta de Oliveira

Obra.....oocceiiieieieeeind CONSTRUCAO DE MINI-INDUSTRIA DE LATICINIOS

Localidade ...........ccuveeennnl NOVA BRASILANDIA/MT

Data.......cevvvevevivniiiiiiiiiiinn! SETEMBRO/2018

Descri¢éo do Projeto.......: O presente memorial descritivo da constru¢éo, tem por objetivo

fixar normas especificas para a CONSTRUCAO DE MINI-
INDUSTRIA DE LATICINIOS, localizado no municipio de NOVA
BRASILANDIA.

INTRODUCAO

O Memorial descritivo tem por finalidade caracterizar o objeto projetado, para melhor
complementar o projeto arquitetdnico e seu entendimento para execucdo. Fornece as informacdes
relacionadas a quantidade, suas especificacbes, funcbes e formas que devem ser realizadas a
construgéo da MINI-INDUSTRIA DE LATICINIOS na cidade de Nova Brasilandia.

De uma forma geral, o projeto da unidade industrial deve levar em consideragcéo a seguranga
e o conforto dos trabalhadores e de quem frequenta a unidade, ou seja, deve apresentar condi¢des de
iluminacdo, arejamento, indices de ruidos adequados e proporcionar facilidades na higienizacéo,
manuten¢éo dos equipamentos, minimizar as probabilidades de contaminagfes e impedir a entrada de
pragas e animais de qualquer espécie. Na elaboracdo do projeto devem ser previstos: otimizacao dos
espagos, area para ampliacbes futuras, areas para descarte de residuos longe da unidade de
processamento, instalagdes sanitarias sem comunicacao direta com o setor de processamento, e meios

de controle de insetos, passaros e roedores no setor de produgéo.

As recomendagbes listadas a seguir foram baseadas no Manual de Boas Préticas de
Fabricacdo para a Industria de Alimentos publicado pelo SBCTA (Sociedade Brasileira de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos) e complementadas com algumas especificacdes da industria de laticinios,
mas nao reproduzem as regras na integra. Pretende-se neste perfil fornecer informacdes suficientes
para alertar o empreendedor quanto aos esforcos necessarios para atingir as exigéncias legais e os
padrées minimos de qualidade. Recomenda-se que ao se decidir por realmente realizar um
investimento como este, o empreendedor procure o auxilio de profissionais da area, informe-se sobre

0s aspectos legais vigentes e consulte literaturas mais aprofundadas.

Av. Historiador Rubens de Mendonga, 3.920 - CPA | Tel.: (65) 2123-1200 | CEP: 78.050-902 - Cuiab4a / MT


http://www.amm.org.br/
mailto:amm@amm.org.br

Se>
VA Associacao Mato-grossense dos Municipios
AMM www.amm.org.br | centraldeprojetosamm@gmail.com

ARQUITETURA

A cidade de Nova Brasilandia, onde sera implantada a MINI-INDUSTRIA DE LATICINIOS, possui
uma populacado de 3.931 habitantes, sendo que 29,59% estao na area rural. O municipio é formado por
uma grande bacia leiteira, cerca de 90% dos agricultores familiares tem o leite como sua principal fonte
de renda. Um dos maiores problemas que os produtores enfrentam por |4, € a auséncia de demanda
para toda producdo que eles possuem, sendo obrigados a procurar solucées em outras regides do
Estado, porém devido a falta de um Servico de Inspecédo Municipal, Estadual ou Federal (SIM, SISE ou
SIF), muitos transformam o leite em seus derivados, como 0 queijo mucgarela, através de micro
industrias clandestinas, comercializando de forma irregular nas cidades vizinhas, na qual podera

colocar em risco a saude publica.

Sendo assim, diante dos motivos ressaltados, fica justificado a necessidade da implantacéo de uma
Micro Industria de laticinio, para otimizar os problemas e contribuir para uma maior renda para as
familias de agricultores. Existe a possibilidade de o municipio abrir espaco para a diversificacdo
também do uso e industrializacdo do leite produzido na cidade, abrangendo as atividades e trazendo

uma maior opc¢ao de alimentos, como o queijo, iogurte, manteiga, bebida lactea, entre outros.
TERRENO

A area escolhida para a implantacéo do laticinio deve ser suficientemente ampla para comportar
todas as operacdes necessérias ao funcionamento, prevendo futura expansao, e com um afastamento
minimo de 10 (dez) metros dos limites das vias publicas ou outras divisas. A area tera que possibilitar
a circulacao interna de veiculos, de modo a facilitar a chegada de matérias primas e saida de produtos

acabados.

As areas circundantes, tais como, patios e ruas de acesso deverdo ser pavimentadas, de modo a
ndo permitir formacao de poeira, bem como facilitar o perfeito escoamento das dguas. As demais areas
deverdo ser gramadas. O material a ser usado na pavimentagdo, além de ndo permitir a formacéo de
po, devera possibilitar a limpeza do patio. A area do complexo industrial tera que ser delimitada de

modo a ndo permitir a entrada de animais e pessoas estranhas.

Deve ser levada em consideracao a posi¢éo da fabrica em relagdo a cidade, uns dos aspectos de
fundamental importancia, € a facilidade de obtencdo da matéria prima, ventos dominantes opostos a
cidade, ter facil acesso, facil fornecimento de energia elétrica, meios de comunicagéo e abastecimento
de agua potavel. Quando necessario, apresentar proposta de barreira vegetal para filtrar odores e
diminuir a velocidade dos ventos, assim minimizando os impactos ambientais de atividades

agroindustriais.
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TERRENO DO PROJETO

O terreno do projeto da mini-industria de laticinios, para Nova Brasilandia, esta localizado na
Rodovia MT-140, S/N°, Zona Rural, com uma area total de 1,4 hectares, sua coordenada geografica é
14°55'3.23"S/ 54°58'27.45"0. A area ocupada para implantar o laticinio, foi de 3.480m2, contendo duas
edificacbes principais, a administracdo e a propria indistria, a caldeira, areas verdes e o

estacionamento.

Nova Brasilandia tem o cerrado como seu principal bioma, sendo esse a segunda maior
formacao vegetal brasileira. Suas arvores e plantas vivem em meio a uma vegetacao rala e rasteira, e
campos limpos ou matas ndo muito altas. Por essa razao, foi realizado um projeto paisagistico, para
apresentar uma barreira vegetal em uma das laterais do terreno do laticinio, para que os ventos
dominantes possam ser filtrados e evitando qualquer impacto ambiental que o odor ocasionado pela
agroindustria possa trazer. Além da vegetacéo, foi escolhido a brita na area de circulacéo dos veiculos

para que evite espalhar poeira e sujeira no local.

Todas as limitacdes foram respeitadas através do desenvolvimento do projeto arquitetdnico, no
qual pode ser observada na implantacdo da primeira prancha. O laticinio foi projetado pensando na
funcionalidade e higiene do estabelecimento, adequando com materiais de qualidade e o melhor fluxo,

para evitar contaminagdes e proliferagédo de bactérias.

Area construida

A éarea construida devera ser compativel com a capacidade do estabelecimento e tipo de
equipamentos, tendo a edificacdo destinada exclusivamente a fabricacdo de laticinios.

Administracdo - Area construida: 72,25m2

Industria - Area construida: 211,85m?

Area total construida; 284,10mz2

INDUSTRIA

A edificac@o da industria possui uma entrada direta ao setor de processamento do leite, as
demais entradas, como a plataforma de recepcao, tém contato apenas pelo 6culo com dimensao de
1,00mx0,80m, e o departamento de embalagem primaria, com um o6culo de 0,80mx0,80m. Os
funcionarios precisam antes passar pela entrada sanitaria, onde realizam sua higiene pessoal, com o
lavatério de maos e botas, ambas acionadas através de um pedal, e assepsia, que impede a

contaminagdo de micro-organismos.
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Ao lado da plataforma de recepgéo, tera o laboratorio, para que seja feito antes uma analise
sobre os valores higiénicos e comercial do material, este deve estar localizado de maneira estratégica,
de modo a facilitar esta colheita de amostras e a realizagao de todas as analises de rotina necessarias
a selecdo do leite, permitindo-se a sua instalacédo na recepcdo, a fim de atender também as avaliacfes

de rotina do leite “in natura”, e/ou pré-beneficiado e/ou beneficiado.

Os laboratorios serdo instalados e convenientemente equipados para um perfeito controle
fisico-quimico e microbiolégico da matéria prima e/ou produtos, em todos os estabelecimentos de
laticinios.

O projeto conta também com ambientes para producgéo de iogurte e doce de leite, destinada
nao s6 ao processo como também a estocagem destes alimentos. Nesta industria tera duas camaras,
uma para a salga e secagem, e a outra para estocagem, ambas feitas de isopainel, que tem um nucleo
isolante, ideal para camaras frigorificas, outra vantagem deste material é a sua flexibilidade com o

layout e seu baixo peso.

Para seguir o conceito de higiene e qualidade, o projeto tem o departamento de caixas e
utensilios, e outra de higienizacdo das caixas que serdo utilizadas para os alimentos. Primeiro passa

pelo setor de higienizagdo e depois através do 6culo € passado para o departamento de utensilios.

A sala de processamento, pasteurizagdo e produgcdo do queijo possui uma area de
aproximadamente 62m?2, o qual tera capacidade de industrializacéo diaria de 250kg/dia. Destinada para
receber equipamentos como balanca, mesas de inox, conjunto de pasteurizador, tanque para
fabricacdo de queijos, picadeira de massa, moldadeira, mesa de manipulacdo e bancada de

embalagem.

Toda a indUstria tera o granilite como piso, por ser resistente e ter vida longa. E pintura acrilica
e/ou revestimento ceramico até 2metros de altura nas paredes, pois sdo materiais ndo absorventes e

lavaveis. O forro sera de PVC em toda indUstria, exceto nas camaras, que sera de isopainel.

Em todas as se¢des industriais o pé direito sera de 4,0 (quatro) metros. Nas camaras frias esta

altura seré de 2,80 (dois e oitenta) metros.

ADMINISTRACAO

A administracdo possui 72,25m2 e foi dividido em &reas como vestiarios femininos e
masculinos, banheiros para PNE, uma lavanderia, cozinha para os funcionéarios, departamento de
embalagem secundaria, e a sala de administracédo. O bloco administrativo e o bloco da industria ficam
a seis metros de distancia, prevendo um melhor fluxo e funcionalidade para os funcionarios se

locomoverem.

Administracao possuira pé direito de 2,80 (dois e oitenta) metros.

’ ZAN\M
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ABRIGO DE RESIDUOS

Neste local onde serdo descartados dejetos e onde ficardo as bombonas de lixo temporario. Os

residuos solidos comuns e reciclaveis sédo coletados pelo servigco publico de coleta de lixo.

Os residuos soélidos deverado ser separados da seguinte forma: residuos comuns e residuos
reciclaveis. Cada boxe deve contar com torneira de jardim com bico para mangueira e ralo com tampa

removivel sifonado.

GENERALIDADES

1. Ventilacdo e iluminacdo (natural ou artificial) nas diversas dependéncias

O prédio industrial ser& dotado de suficiente iluminagéo e ventilagdo natural, através de janelas
e/ou aberturas adequadas. A iluminacao artificial, também imprescindivel, se fard através de luz fria,
com lampadas adequadamente protegidas, proibindo-se a utiliza¢&o de luz colorida que mascarem ou

determinem falsa impressao da colora¢@o dos produtos.

Supletivamente, quando os meios acima néo forem suficientes, e as conveniéncias de ordem

tecnoldgica assim indicarem, podera ser exigida a climatizac@o ou instalacdo de exaustores.

Ventilac&o

O ar ambiente deve ser renovado continuamente nas areas de processamento de alimentos.
Caso se utilize algum sistema de exaustdo, o ar insuflado ou comprimido que entrar na &rea de
processamento deve ser seco, filtrado e limpo. Deve se ter a precaucao de nao direcionar o fluxo de ar

de uma area contaminada para uma area limpa.
lluminacéo

O bom posicionamento das janelas proporciona o aproveitamento da iluminacao natural, que
também é obtido com telhas translicidas. A iluminagéo artificial deve ser projetada dentro das normas
da ABNT. As sombras devem ser minimizadas. As lampadas devem ser posicionadas sobre linhas de
producéo ou transporte de insumos ou produtos e devem estar seguras contra explosdo e quedas

acidentais.

As areas externas também devem ser iluminadas. As lampadas devem ser posicionadas

distantes das portas para evitar a atracdo de insetos

2. Destino dado as aguas servidas, esgotos, meios empregados para depuracdo das aguas

servidas antes de lancadas nos esgotos, rios, riachos, etc.

Av. Historiador Rubens de Mendonga, 3.920 - CPA | Tel.: (65) 2123-1200 | CEP: 78.050-902 - Cuiab4a / MT


http://www.amm.org.br/
mailto:amm@amm.org.br

Se>
VA Associacao Mato-grossense dos Municipios
AMM www.amm.org.br | centraldeprojetosamm@gmail.com

A rede de esgoto constara de canaletas ou ralos sifonados em todas as sec¢des, com excecao
das camaras frias e antecAmaras. As canaletas, quando existentes deverdo ser de fundo céncavo e
possuir desnivel em direcdo aos ralos sifonados e estes a rede de externa. Nas camaras frias e
antecamaras nao sera permitido qualquer tipo de ralo ou canaleta, devendo as aguas servidas sairem

por desnivel até as canaletas ou ralos existentes nas dependéncias contiguas as mesmas.

N&o sera permitido o desague direto das aguas residuais na superficie do terreno, assim como,
no seu tratamento deverdo ser observadas as prescricbes estabelecidas pelo 6rgdo competente. A
rede de esgotos provenientes das instalacdes sanitarias e vestiarios sera independente daquela

oriunda das dependéncias industriais.

3. Separacdo entre dependéncias de elaboracdo dos produtos comestiveis dos néo
comestiveis

IndUstria ndo possuira dependéncias de elaboragcéo de produtos ndo comestiveis

4. Esquadrias e portas (dimensdes e material)
A indUstria necessita de iluminagéo e ventilacdo natural. A ventilacdo natural da edificacdo sera
através de janelas basculantes, protegidas com tela, impedindo a entrada de insetos e roedores. A
iluminacdo natural também sera através das aberturas adequadas e amplas. A iluminacéo artificial é

com lampadas providas de protetores contra estilhagos e indispenséavel.

Todas as aberturas fixas, como as de ventilacdo, devem ser providas de telas com malha de 1
a 2 mm. Em lugares com portas de acesso a planta, com uso freqiente, devem ser colocadas
sobreportas de molas com telas. As telas devem ser de facil remocéo para limpeza. As portas devem
ser também de superficies lisas, ndo absorventes, com fechamento automatico (mola ou sistema

eletrénico) e abertura maxima de 1 cm do piso.

Janelas de caixilhos metalicos, com peitoril de 2,0metros, protegidas por telas milimétricas

removiveis para limpeza. Portas com ligagédo ao exterior devem possuir cortina de ar.

5. Telas a prova de moscas nas janelas e molas vaivém nas portas das dependéncias de
elaboracdo e dos depésitos de produtos comestiveis; cortinas de ar nas portas e em
outras aberturas
Todas as aberturas fixas, como as de ventilacdo, devem ser providas de telas com malha de 1

a 2 mm. Em lugares com portas de acesso a planta, com uso frequente, devem ser colocadas
sobreportas de molas com telas. As telas devem ser de facil remoc¢éo para limpeza. As portas devem
ser também de superficies lisas, ndo absorventes, com fechamento automatico

(mola ou sistema vai e vem) e abertura maxima de 1 cm do piso.

’ ZAN\M
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As janelas serdo de caixilhos metalicos instalados no minimo a 2,0 metros do piso. Os peitoris

serdo inclinados e azulejados. Todas as janelas possuirdo tela milimétrica a prova de insetos.

As janelas devem ser fixas e devem permitir o aproveitamento da iluminacdo natural. Também

devem ser providas de telas, quando usadas para ventilagao.

6. Natureza do piso e material de impermeabilizac&o nas paredes
Paredes

As paredes em alvenaria serdo impermeabilizadas até a altura de 2,0 metros, com azulejos
brancos. Devem ser, preferencialmente, de cor clara e resistentes a frequentes aplicacfes de agentes
de limpeza, sendo sugerido o azulejo ou tinta epoxi lavavel para o acabamento das paredes. O

acabamento deve impedir acimulo de poeira e minimizar a condensacgéo e desenvolvimento de mofo.
Pisos

O piso deve ser antiderrapante, resistente ao trafego e a corrosdo. O acabamento final deve
propiciar uma limpeza sem deixar acumulo de umidade e residuos, deve ter boa resisténcia mecanica

e boa resisténcia ao desgaste.

Na industria em geral, ralos devem ser evitados nos setores de processamento, mas quando

existirem devem permitir livre acesso para limpeza e ser dotados de sistema de fechamento.
O piso seré granilite, com rodapé arredondado h:0,10cm.
O piso deve ter uma inclinagéo de 2% em direcdo aos ralos e canaletas

7. Teto das salas de elaboracdo dos produtos comestiveis
Deveréo ser de facil higienizagcao impedindo a acumulagéo de sujidade e se reduza ao minimo

a condensacéo e a formacgéo de mofo.

8. Dependéncias da Inspecéo (sede e laboratorios)

Dependéncias da inspecao

Localiza-se no prédio administrativo, dispde de acesso exclusivo, possui Sala para Médico
Veterinario, com Banheiro exclusivo, dimensionada de acordo com a necessidade e numero de

funcionarios para atendimento dos trabalhos da inspegéo e o porte do estabelecimento,

9. Natureza e revestimento das mesas; construcdo e revestimento

interno dos tanques para salga ® A

’ ZAN\M

Av. Historiador Rubens de Mendonga, 3.920 - CPA | Tel.: (65) 2123-1200 | CEP: 78.050-902 - Cuiab4a / MT


http://www.amm.org.br/
mailto:amm@amm.org.br

Se>
VA Associacao Mato-grossense dos Municipios
AMM www.amm.org.br | centraldeprojetosamm@gmail.com

A natureza do material empregado serd de aco inoxidavel. Os utensilios usados nas
dependéncias de fabricacdo de queijo (pas, mexedores, formas e outros), sob nenhum pretexto

poderdo ser de madeira.

Os latdes para transporte de leite poderdo ser de aco inoxidavel, aluminio, ferro estanhado,
plastico ou outros materiais aprovados pelo SISE. Nos latées estanhados, a estanhagem tera de ser

perfeita e a liga ndo podera ter mais que 2% (dois por cento) de chumbo.

Atencdo especial devera ser dispensada ao perfeito acabamento dos equipamentos e
utensilios, exigindo-se que suas superficies sejam lisas e planas, sem cantos vivos, frestas, juntas,

poros e soldas salientes.
Das caracteristicas dos equipamentos:

N&o sera permitido modificar as caracteristicas dos equipamentos, nem opera-los acima de

suas capacidades, sem prévia autorizagao.
Localizacdo dos equipamentos:

A localizagdo dos equipamentos devera obedecer a um fluxograma operacional racionalizado,
de modo a facilitar, inclusive, os trabalhos de inspec¢éo e de higienizacdo, recomendando-se como regra

geral, um afastamento minimo de 0,80 m entre si, em relacéo as paredes, colunas e divisoérias.

10. Dependéncia para elaboracédo de subprodutos ndo comestiveis; localizacéo, instalacdo
e equipamentos

IndUstria ndo possuira dependéncias de elaboracao de produtos ndo comestiveis

11. Vestiarios e refeitérios para operarios
Estas dependéncias estao localizadas separadas do bloco industrial de forma adequada a
racionalizacéo do fluxo de operérios. Estdo dimensionadas de acordo com o nimero de funcionarios,
obedecida a proporcao de 1 (um) lavatério, sanitario e chuveiro para cada 15 (quinze) operéarios do
sexo feminino e de 1 (um) lavatério, sanitario e chuveiro para cada 20 (vinte) operarios do sexo

masculino.

Os pisos devem ser impermeaveis, as paredes azulejadas até 2,00 (dois) metro, forros

adequados e janelas metalicas, de modo a permitirem ventilagédo e iluminacdo suficientes.

Os vestiarios deverao ter armarios individuais de facil limpeza, preferentemente de estrutura
metélica, dotados de tela que permita boa ventilagéo e dispor de divisdes internas que separem roupas

e calcados, conforme sugestdes em modelos anexos.
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Os lavatorios serédo acionados com o pé ou joelho, dispondo de sab&o liquido inodoro e neutro,

toalha de um Unico uso e cestas coletoras com tampas movidas também a pedal (modelo em anexo).

12. Informacé&o sobre banheiros e instalacdo sanitaria
Estas dependéncias estéo localizadas separadamente do bloco industrial de forma adequada

a racionalizagdo do fluxo de operarios.

Para viabilizar a higiene na industria, o pessoal deve dispor de boas e suficientes instalacées
sanitarias, limpas, iluminadas e ventiladas. Vestiarios e sanitarios ndo devem ter comunicagdo direta
com a area de processamento, mas devem ter lavatérios nas areas de acesso de pessoal e de

fabricacéo.

13. Currais e anexos: pavimentacao, declive, bebedouros, plataforma de inspecéo, sala de
necropsia e forno crematdrio

N&o se aplica

NOTAS E OBSERVACOES

a) Todas as informag8es necessarias para sanar possiveis dividas estao descritas neste
memorial e nas pranchas dos projetos;

b) Caso haja dividas na execucdo das instalagbes e as mesmas ndo forem sanas apos
a leitura deste memorial, o proprietario podera entrar em contato com o autor dos projetos;

¢) Quaisquer alteracdes nos projetos deverao ter a autorizagao do autor dos mesmos.

Cuiaba, 26 de Setembro de 2018.

NATHACHA DE CARVALHO LUI

Arquiteta e Urbanista
CAU A103131-7

WOR, o C: bw%)
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